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Si tens aquest passaport a les teves mans és perquè ja has 
estat en un dels nostres establiments. Moltes gràcies per 
venir-nos a visitar!

Des de l’Associació d’Hostaleria de la Selva t’animem a 
seguir descobrint dels nostres establiments, bé sigui allot-
jant-te a casa nostra o bé gaudint d’un bon àpat. 

És per aquest motiu que t’hem preparat aquest Passaport, 
perquè mentre vas gaudint de la nostra gastronomia i hospi-
talitat, puguis descobrir també els nostres atractius turístics. 

La nostra associació és molt dinàmica. Entra al nostra web

www.hostalerialaselva.cat
i consulta els nous establiments recent incorporats.

L A  C A M P A N Y A



C/ Vic, 26 
17403 Sant Hilari Sacalm 
T 972 868 025  · www.hotelripoll.com 
info@hotelripoll.com 

S E G E L L

La família Ripoll va fundar aquest establiment el 1910. Renovat totalment el 
2006, l’Hotel va obtenir la categoria de tres estrelles i actualment disposa del 
confort i la calidesa d’un establiment rural. Els espais comuns són aptes per a 
persones de mobilitat reduïda. No es permet l’entrada a mascotes. Ideal per a 
viatgers corporatius, disposa de sales de reunions. 

Situat al centre de Sant Hilari Sacalm, des d’on 
es pot gaudir del termalisme, senderisme, 

rutes BTT a través dels boscos de castanyers, 
alzinars, fagedes... També té al seu abast la 

Reserva de la Biosfera del Parc Natural 
del Montseny i els centres histò-

rics de Girona i Vic.

Hotel  
Ripoll

Museu Guilleries
Sant Hilari Sacalm

P A S S A P O R T

La nostra associació és molt dinàmica. Entra al nostra web

www.hostalerialaselva.cat
i consulta els nous establiments recent incorporats.
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C/ Dr. Morales, 17 / C/ Vernís, 16 
17403 Sant Hilari Sacalm 
T 972 868 009  · www.fondarita.es    
fondarita@gmail.com  

La Fonda Rita es va convertir en un establiment centenari del poble l’any 2016. 
Ofereixen un doble servei: restauració i allotjament. Pel que fa al restaurant, hi 
trobareu una varietat de cuina casolana en un entorn de tracte familiar. Disposen 
de menú diari i de cap de setmana o festiu. El seu plat estrella són els canelons, 
els peus de porc i l’arròs. Respecte al servei d’allotjament, en destaquen la dispo-

nibilitat de wifi a totes les habitacions.

Fonda Rita

Museu Guilleries
Sant Hilari Sacalm



Veïnat de Vall, s/n
17430 Santa Coloma de Farners
T 972 840 065 · www.termesorion.cat
info@termesorion.cat

S E G E L L

Espai idoni per al descans i el lleure personal i familiar. Amb un entorn i un pai-
satge propis on les aigües brollen salvatges i els boscos conviden a recórrer amb 
tranquil•litat els seus camins. Els nostres clients descobreixen una nova manera 
de viure la natura sense renunciar a totes les comoditats d’un hotel de tracte 
familiar, amb identitat pròpia i reconeguda gastronomia.

Avantatges exclusius per gaudir de les instal·la-
cions del Magma Centre Lúdic Termal, situat a 

pocs metres del Balneari.

Hotel Balneari  
Termes Orion

Magma-Centre Termal
Santa Coloma de Farners

Registre: HG-000154
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C/ Hospital, 1
17430 Santa Coloma de Farners
T 972 840 124 · www.hotelpinxo.com 
info@hotelpinxo.com

Establiment familiar obert l’any 1927 al nucli antic de Santa Coloma de Farners, 
municipi termal que compta amb el Magma, el primer centre lúdic termal de 
Catalunya. Actualment disposem de 30 habitacions, algunes d’elles amb capa-
citat per a 3 i 4 persones. El nostre gran tresor és el restaurant de l’hotel, tot un 
referent de la cuina tradicional Catalana. Ubicat al peu de les muntanyes de les 

Guilleries i el Montseny, som punt de sortida de 
nombroses rutes de senderisme i BTT per a tots 

els nivells.  Per això tenim bicicletes de lloguer 
a disposició dels clients.

Hotel Pinxo

Castell de Farners
Santa Coloma de Farners



Ctra. de Sils, km. 2
17430 Santa Coloma de Farners 
T 972 840 848  ·  www.massola.com 
alicia@massola.com 

S E G E L L

Un entorn amb estil propi
Mas Solà és un complex de 80.000 m2 pensat amb el cor i sorgit en el paisat-
ge de les Guilleries, entre el mar i la muntanya, engloba un Hotel de 78 habs. 
modernes i avantguardistes, un Restaurant ubicat en una masia del S. XVI amb 
una cuina treballada, fresca i de proximitat, una zona esportiva amb 12 pistes 

de tennis, 4 pistes de pàdel i un camp de futbol, 
una extensa zona de jardins amb tres piscines, 

un Spa per relaxar-se… Un espai únic que 
sorprèn i enamora.

Hotel  
Mas Solà

Parc de Sant Salvador
Santa Coloma de Farners

Registre: HG-002434
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Carrer de Borrell II, s/n
17170 Amer
T 972 42 20 63 · www.absisrestaurant.com 
reserves@absisrestaurant.com

Can Co - Absis Restaurant està obert de dilluns a dissabte en servei de migdia, 
de 13.00 a 15.30 h. De dilluns a divendres oferim dos menús, el menú del dia i el 
menú Can Co. Els dissabtes oferim un menú festiu i també menús per a grups 
que es poden consultar a la nostra pàgina web. Cuina de mercat, senzilla, on el 

producte és el més important, servei proper. Per 
reserves i aclariments l’horari d’atenció al client 

és de dilluns a dissabte de 10 del matí a 6 de 
la tarda.

Can Co / 
Absis  
Restaurant

Monestir de  
Santa Maria
Amer



Plaça de la Crosa, 1
17183 Sant Dalmai
T 972 473 155
info@restaurantlacrosa.com

S E G E L L

30 anys rere els fogons de la Crosa i des de l’agost del 2021 assumint la direcció amb 
tota la il·lusió i el gran repte que suposa per les especials i pandèmiques circumstàn-
cies. Al restaurant de la Crosa de Sant Dalmai hi trobareu liderant l’equip al Xef Miki 
Vilaró que us sorprendrà amb una exquisida cuina d’autor amb el toc especial de l’àvia.
A la Crosa fem xarxa i creem sinèrgies i fusionem Gastronomia & Art & Natura & Cros-

sing. Gaudireu d’una experiència des dels 5 sentits 
per les exposicions itinerants que observareu men-

tre degusteu els nostres plats fets amb productes 
de proximitat, acompanyats d’un càlid servei per 

part del nostre equip i per l’entorn volcànic 
on poder passejar i fer crossing 

abans o després d’un bon àpat! 
Us hi esperem!

Restaurant 
La Crosa

Volcà de la Crosa
Sant Dalmai
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Carrer Mas Bes, s/n, 
17184 Salitja
T 652 307 020 / 639 014 269
www.masbes.com 
info@masbes.com

La granja Mas Bes és una empresa 100% familiar. Una masia de tradició lletera 
on 4 generacions de la família Viñolas hem creat una experiència única al món 
rural dins el Centre d’Interpretació de la Llet. Actualment, fem visites guia-
des enfocades a escoles i famílies, podreu descobrir la història de la pagesia a 

Catalunya dins el museu rural, podreu degustar 
productes artesans realitzats al nostre obrador 

i comprar-los a l’Agrobotiga. A més a més 
oferim tres allotjaments rurals per passar uns 

dies únics i inoblidables.

Granja 
Mas Bes

Granja Mas Bes
Salitja



Avinguda Paisos Catalans, 156 
17457 Riudellots de la Selva
T 972 477 303 / 650 577 421
 www.restaurantlesoliveres.com 
lesoliveres@gmx.com / agenciadelmercadal@yahoo.es 

S E G E L L

Restaurant, cafeteria, braseria, rostisseria i menjar per emportar. 
De la cuina tradicional a la més innovadora. Els millors cargols.
Raconet de la brasa amb carbó d’alzina.

Elaborem diferents menus adaptats a cada cele-
bració i a diferents pressupostos.

Restaurant  
les Oliveres

Via Verda
Riudellots de la Selva
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Carrer de Francesc Macià, 2
17455 Caldes de Malavella
T 972 470 055 · www.hostalesteba.cat 
info@hostalesteba.com 

Vàrem néixer l’any 1944 de la mà del l’avi Pere i la iaia Loreto. Actualment se’ns 
coneix com a “la Fonda”. 
Aquí hi podreu menjar bé i gaudir d’un allotjament confortable que compleix 
amb tots els estàndards de qualitat actuals.
A “la Fonda” hi cuinem plats amb tradició. Plats basats en el producte temporada 

i la nostra interpretació de les receptes de tota 
la vida. 

Tant si visites el nostre restaurant com si 
t’allotges amb nosaltres, ens encarregarem 

de que et sentis com a casa.  
Benvinguts a “la Fonda”.

Hostal  
Esteba

Termes Romanes
Caldes de Malavella



C/ Pou de la Vila, 8 
17320 Tossa de Mar
T 688717957 · www.hotelcorisco.com 
hotelcorisco@gmail.com 

S E G E L L

Si vens a Tossa, pregunta per Can Coris i aniràs a parar a davant de mar, des dels balcons 
d’algunes de les habitacions de l’Hotel podràs veure sortir el sol cada matí, treballar amb el 
teu ordinador les tardes de primavera, estiu i tardor; i esmorzar al bar que hi ha a sota, el Bar 
Corisco, amb una terrassa espectacular i sobretot un espai de tranquil·litat. A les seves cadi-
res podràs gaudir d’un enorme gelat, un bon cafè o una hamburguesa de les de tota la vida… i 
també un cocktail que et farà vibrar.  A peu de platja, al mateix centre de Tossa, amb un equip 

humà meravellós que el que vol es que disfrutis com tu 
vols fer-ho de les teves vacances, dies lliures, moments. 

Les habitacions són dobles, poden ser d’us individual 
o triple. Amb bany a l’habitació. tenim 24 habitacions, 

18 de les quals tenen climatització. Totes tenen 
televisió i sobretot tenim wifi a totes les 

habitacions. Fem servei de dormir i 
esmorzar; en aquests moments de 
restriccions buscarem opcions de 
mitja pensió al mateix hotel.

Hotel i bar 
Corisco

Recinte emmurallat
Tossa de Mar
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Passeig de mar, 19
17320 Tossa de Mar
T 972 34 03 22
www.restaurantbahiatossa.com 

Obert tot l’any (tanca els dimarts per descans setmanal i el gener per vacances). 
Des de 1954. Ara la tercera generació està el capdavant del negoci. Al restaurant 
s’hi respira un ambient familiar amb una cuina tradicional i de mercat , seguint les 
receptes de l’Àvia Camil·la.
Plats a destacar: la brandada de bacallà i el cim i tomba (plat típic de Tossa).

Restaurant 
Bahia de Tossa

Platja Gran
Tossa de Mar



Carrer del Pont Vell, 10
17320 Tossa de Mar
T 972 34 00 12

S E G E L L

Restaurant familiar des de 1991, a peu de muralla i a 100 metres de la platja.   
Cuina casolana, especialitat amb arrossos.

El Celler 
del Vi

Vila Vella
Tossa de Mar
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Avinguda Mas Romeu, 3
17310 Lloret de Mar
T 972 367 963 · www.masromeu.com 
info@masromeu.com 

Des de 1981 hem fet nostre el lema d’Auguste Escoffier: ”una Bona Cuina és el 
fonament de la Felicitat”.
Oferim plats de cuina tradicional, elaborats amb els productes de temporada 
frescos i naturals que han caracteritzat la cuina catalana. Els preparem com 
es feia abans, respectant els procediments sovint lents i laboriosos de la cuina 

ancestral. Acompanyem els plats d’una bona 
presentació i un servei professional en una 

taula comfortable.
El reconeixement i l’afluència de clients de 

totes les contrades, ens reafirma en 
la línia escollida i ens dóna for-

ça per continuar oferint-vos 
cada dia el millor que surt 
de les nostres mans.

Restaurant 
Mas Romeu

Jardins de Santa Clotilde
Lloret de Mar



Carrer Vidreres, 43
 17412 Maçanet de la Selva
T 972 858 041
issjospi@gmail.com

S E G E L L

Des de l’any 1967 oferim els nostres serveis. La direcció de hostaleria més antiga 
de Maçanet. Menú diari a 12€ i menú de cap de setmana a 15€. Esmorzars de 
forquilla. Terrassa d’estiu, també per a autocars. Serveis de càtering a empreses 
o celebracions esporàdiques.  Filosofia de cuina tradicional casolana, catalana.  
Aparcament privat gratuït. L’hostal ofereix Tv i Wifi gratuït.

Hostal  
Bonaterra

Castell de Torcafelló
Maçanet de la Selva
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Avinguda Coronel Estrada, 299
17450 Hostalric
Te 972 864 048 
info@parrufu.cat

Al Restaurant Parrufu treballem des de 1930 dia rere dia per oferir als nostres 
clients una cuina senzilla, basada en la qualitat del producte i sempre a un preu 
competitiu. Oferim una cuina tradicional especialitzada en peix fresc i marisc.

Restaurant 
Parrufu

Castell-Fortalesa
Hostalric



Carrer Via Romana, s/n · Zona esportiva
17450 Hostalric
T 972 178 691
www.5punt16.com
5punt16@5punt16.com

S E G E L L

Obert l’any 2016, 5punt16 neix fruit de la passió d´una família amant de l’hos-
taleria. Situat a la zona esportiva d’Hostalric, hi trobareu un bar-restaurant de 
menjar casolà, d’estil modernista i per a tota la família. Reconegut per la seva 
carta, on cada setmana hi trobaràs algun plat extra diferent. Des de fa sis anys 

que oferim un menú diari on cada vegada hem 
anat perfeccionant. Per només 12 € el podràs 

gaudir de dilluns a divendres.
Si vols aprofitar el bon temps, podràs gaudir 

de la nostra terrassa tot prenent un 
vermut casolà.

Bar 
Restaurant 
5punt16

Castell-Fortalesa
Hostalric
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Castell de Montsoriu
Sant Feliu de Buixalleu

Ctra. d’Hostalric a Arbúcies, Km. 5 (GI 553) 
17451 Sant Feliu de Buixalleu
T 972 865 121 · www.grions.com 
grions@grions.com 

Grions és un restaurant tradicional i acollidor adequat per a celebracions fami-
liars, empresarials o romàntiques, disposem de dos Salons per a banquets de 
noces i d’uns jardins on podreu celebrar la vostra boda civil.
Antoni Creus, xef del restaurant, és el responsable i principal impulsor i promotor 

de Salsafí de la Selva i els seus derivats. El Salasafí 
es una de les especialitats del Restaurant on 

es serveixen productes de proximitat de petit 
productor.

Restaurant 
Grions



S E G E L L
Castell de Montsoriu
Sant Feliu de Buixalleu

Masia Can Puig, s/n
17451 Sant Feliu de Buixalleu 
T 972 860 024    
masiacanpuig82@gmail.com 

Fa uns setanta-cinc anys que can Puig era una botigueta del barri, on l’avi Josep 
feia de barber i la iaia Maria cuinava per la gent. Per les festes , feien ball i posaven 
música amb un piano de manubri on acudia tota la gent de les cases del voltant i 
fins i tot venien de Santa Coloma a peu. Amb els anys es va anar ampliant el local 
i la carta, i la gent que estiuejava per la zona o anava a buscar bolets  hi venien a 

menjar.
Tradició que  continua, on no hi falten els 

bolets, les verdures de temporada de l’hort i 
la carn de Girona. 

Restaurant 
Can Puig
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Ctra. de Riells, Km. 1, 
17400 Breda
T 972 870 913  
www.restaurantcanmariano.com
restaurantcanmariano@gmail.com 

Masia típica Catalana amb cert aire modernista. Disposa d’una situació privile-
giada just al peu del Castell de Montsoriu al Montseny. A dos minuts del centre 
històric de Breda i del poble de Riells del Montseny.

Restaurant  
Can Mariano

Claustre
Breda



Ctra. de Breda, Km. 3 
17400 Breda 
T 972 870 361   
can.pijaume@gmail.com 

S E G E L L

La restauració de Can Pijaume va ser fundada l’any 1984 pel xef José Gandoy 
juntament amb la delicadesa a la sala de Maria Arsília Núñez. La filosofia des 
del principi va ser clara: bon producte, bon maneig i finalment bon servei. Les 
especialitats segons la seva ubicació van des dels rostits de llenya, fins al peix 
i l’arròs de platja a les tapes més sofisticades de Barcelona. Fusiona la cuina 

tradicional mediterrània amb l’elaboració que el 
mercat exigeix en aquests temps d’hospitali-

tat. Fusiona l’experiència de la cuina amb la 
joventut i l’alegria en els seus nous projectes. 

Can Pijaume és el resultat de la il•lusió 
d’una família.

Restaurant 
Can Pijaume

Monestir de  
Sant Salvador
Breda
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Carrer de Joan XXIII, 36
17400 Breda
T 972 87 10 51 ·  www.elromanidebreda.cat 
info@elromanidebreda.cat 

Restaurant  
El Romaní 
de Breda

Restaurant on podreu gaudir de la millor cuina casolana i mediterrània. Dispo-
sen d’un menú diari per 13 € i un menú de cap de setmana per 24 €. El seu plat 
estrella són els arrossos a la cassola. Tenen també postres casolans i gelats.  
Destaca la seva cuina de temporada amb productes de proximitat, molts d’ells 
procedents de l’hort. 

Pati de l’Abadia
Breda



BASES LEGALS DE LA PROMOCIÓ  
“Passaport Associació d’Hostaleria de la Selva”

L’Associació d’Hosteleria de la Selva, amb domicili en Passeig Sant Salvador 25-
27, 17430 Santa Coloma de Farners (Girona) i amb CIF número G-17409053 es 
proposa realitzar una promoció titulada “Passaport Associació d’Hostaleria de la 
Selva” dirigida al públic en general amb la finalitat de promocionar el patrimoni i la 
gastronomia de la comarca de la Selva. 

1. Objecte de la promoció 
L’objecte de la present promoció és el de donar a conèixer el patrimoni del Ves-
comtat de Cabrera, el patrimoni de la comarca de la Selva i la seva gastronomia.

2. Desvinculació respecte a Facebook i Instagram
Facebook i Instagram no patrocinen, avalen ni administren de cap manera aques-
ta promoció, ni estan associats a ella. L’usuari està proporcionant la seva infor-
mació a l’Associació d’Hostaleria de la Selva i no a Facebook ni Instagram, els qui 
únicament exerceixen la funció de plataforma per a posar en contacte a les parts. 
La informació que proporcioni només s’utilitzarà per a tramitar la participació de la 
promoció i per a comunicar-li/lliurar-li el premi en cas que resultés guanyador. Les 
dades proporcionades per l’interessat seran gestionats per l’Associació d’Hosta-
leria de la Selva segons la seva pròpia normativa interna, referenciada en el Regis-
tre Intern de Tractaments, i el que s’estableix en aquestes bases legals, sense que 
les avantdites xarxes socials exerceixin cap paper en això diferent al de servir de 
plataforma de comunicació. El participant exonera a Facebook i Instagram de tota 
responsabilitat per la participació en la present promoció o obtenció del premi.

3. Àmbit i Durada
La promoció es comunicarà a través del perfil oficial de l’Associació d’Hostaleria 
de la Selva a Facebook, Instagram i en el seu web oficial. 
La data de la promoció començarà el 14 d’abril de 2022 i finalitzarà el diumenge 18 
de desembre de 2022. 

4. Requisits per a participar
Podran participar en la Promoció:

•	Totes les persones físiques majors de 18 anys i que compleixin els requi-
sits establerts en les presents bases. 

•	No està permesa qualsevol forma de frau que falsegi els resultats 
d’aquesta promoció i/o vulneri la igualtat d’oportunitats entre els parti-
cipants. L’Associació d’Hostaleria de la Selva eliminarà automàticament 
del sorteig a aquells participants que siguin detectats com a fraudulents, 
no tenint opció a reclamar el premi.

5. Mecànica de la promoció
El passaport es podrà adquirir a qualsevol dels establiments associats a l’associa-
ció d’hostaleria de la selva o a través de la web oficial de l’Associació d’Hostaleria 
de la Selva  amb un document pdf desacarregable. 



Per activar els passaports s’hauran de validar prèviament a la pàgina web oficial 
de Hosteleria la Selva. Els passaports no validats no seran admesos per participar 
a la promoció. 
El passaport constarà de 20 caselles segellables, que pertanyen a 20 establi-
ments diferents associats a l’Associació d’Hostaleria de la Selva. 
L’objectiu de la promoció és aconseguir  segellar les caselles per obtenir una en-
trada doble de les diferents opcions especificades a la web oficial de l’ Associació 
d’Hostaleria de la Selva. el document del passaport, té un QR per poder accedir a 
aquest espai web. 

•	Cada tres segells d’establiments diferents el/la participant pot optar a 
una entrada doble de les opcions especificades a la web oficial de l’As-
sociació d’Hostaleria de la Selva. Aquests segells no seran mai acumula-
bles. 

•	Cada vuit segells d’establiments diferents, el/la participant pot optar a 
una entrada doble del Centre Lúdic Termal Magma. Aquests segells no 
seran mai acumulables. 

Cada us bescanviat del segell, no és acumulable per obtenir una altre entrada doble. 
Per bescanviar els segells, el participant haurà de comprovar la disponibilitat de 
les entrades dobles especificades a la web oficial de l’Associació d’Hostaleria de 
la Selva.
L’establiment associat a l’Associació d’Hostaleria de la Selva, participant de la pro-
moció, segellarà el passaport amb una despesa mínima (al mateix establiment) de 
20euros per persona. 
Si el participant aconsegueix completar les 20 caselles segellable entrarà al sor-
tegi de:

•	Un val per valor de 200€ per bescanviar als establiments associats a 
l’Associació d’Hostaleria de la Selva.

•	Un premi “sorpresa” valorat per 60€.
La data del sorteig, es comunicarà a través del compte de Facebook i Instagram de 
l’Associació d’Hostaleria de la Selva.
S’haurà de complir amb els anteriors requisits perquè la participació sigui vàlida.

6. Comunicació per bescanviar els segells 
El/La participant haurà de posar-se en contacte a través de correu electrònic a la 
direcció info@hostalerialaselva.cat per sol·licitar el bescanvi dels segells per una 
entrada doble.
Per obtenir l’entrada doble s’haurà d’enviar per correu electrònic:

•	Nom i cognoms
•	DNI
•	Foto del passaport segellat

Una vegada comprovat, l’Associació d’Hostaleria de la Selva es posarà en contac-
te amb el participant per correu electrònic per enviar l’entrada virtual sol·licitada.  



7. Causes de desqualificació d’un participant de la promoció
L’Associació d’Hostaleria de la Selva exclourà automàtica i immediatament a qual-
sevol participant que transgredeixi les normes de la bona fe, observant una con-
ducta mentidera, inadequada, fal·laç o impròpia, empri mitjans desproporcionats, 
fraudulents o abusius o incompleixi aquestes bases en qualsevol dels seus extrems. 

8. Dades de caràcter personal
En compliment de normativa vigent relativa a la protecció de dades de caràcter perso-
nal de l’Associació d’Hostaleria de la Selva informa que les dades personals facilitades 
pels participants en aquesta promoció seran tractats per Hosteleria la Selva amb l’úni-
ca finalitat de gestionar adequadament, directament i/o a través la seva participació 
en la Promoció, per al que el participant atorga el seu ple i exprés consentiment.
Les dades seran tractades i conservades durant el temps necessari per a gestionar 
aquesta promoció. 
L’Associació d’Hostaleria de la Selva es reserven el dret per difondre el nom i les 
imatges dels guanyadors i familiars pels mitjans de comunicació que es consideri 
convenient, i sense cap obligació de fer-hi compensació.
En tot cas, els participants que comuniquin les seves dades tenen els drets re-
coneguts en el Reglament General de Protecció de Dades a accedir, rectificar i 
suprimir les dades, sol·licitar la portabilitat d’aquests, oposar-se al tractament i 
sol·licitar la limitació d’aquest, podent-los fer efectius mitjançant correu electrò-
nic dirigit a info@hostalerialaselva.cat, incloent en l’assumpte RGPD.

9. Altres consideracions:
•	La simple participació en esta campanya implica la total acceptació de les ba-

ses. Quan circumstàncies no imputables a la Associació d’hostaleria de la Selva 
i no previstes en les bases ho justifiquen, l’Associació d’Hostaleria de la Selva 
podrà al seu arbitri cancel·lar, suspendre o modificar totalment o parcial el con-
curs sense que gènere dret a cap compensació a favor dels participants.

•	L’Associació d’Hostaleria de la Selva no serà responsable, en cap cas, dels er-
rors humans o de les accions deliberades de tercers que peguen pertorbar, sus-
pendre o interrompre el desenvolupament normal de la campanya i el sorteig 
final.

•	L’Associació d’Hostaleria de la Selva es troba facultada per a, en el cas de de-
tectar un ús fraudulent de la promoció, modificar les presents bases en aquelles 
disposicions que fossin pertinents per a aconseguir el correcte funcionament 
d’aquest. Qualsevol aspecte no previst en aquestes bases, o dubte sobre la in-
terpretació d’aquestes, serà resolt a criteri de l’organització de la promoció. 

•	L’Associació d’Hostaleria de la Selva es reserva el dret d’escurçar, prorrogar, 
modificar o cancel·lar aquesta promoció, si concorreguessin circumstàncies 
excepcionals que impedissin la seva realització, comunicant aquestes circums-
tàncies de manera que s’eviti qualsevol perjudici per als participants en la pro-
moció.



Completa 20 caselles del passaport  
i entraràs al sorteig de vals per valor 

de 200€ que podràs bescanviar 
als nostres establiments, més  

un premi sorpresa

Si aconsegueixes 3 o 8 segells rebràs 
una entrada per  dues persones per 
visitar algun dels atractius turístics  

de la comarca de la Selva

Consulta els premis 
escanejant aquest QR

Entra a la nostra web i valida el teu Passaport
www.hostalerialaselva.cat


